
R E S T A U R A N T

CON SALSA ESPINALER

Olivas aderezadas

Anchoas del Cantábrico (ud) 

Boquerones en vinagre

Ensaladilla rusa 
con anguila ahumada

Mejillones al vapor

RACIÓN

3,50 

3,75 

9,20 

10,80 

9,00 

MEDIA

...

...

6,20 

7,30 

6,10  

DE PICOTEO

Jamon ibérico D.O. Jabugo

Bravas con salsa original 

Calamarcitos a la andaluza 

Croquetas de jamón (6 uds)

Pulpo a feira y trinxat
de la Cerdanya

Won-ton de langostinos 
y mayonesa de lima (6ud)

Gambas al ajillo

Chips de alcachofa 
del Prat y flor de sal

Huevos estrellados 
con cecina de León

Pan de cristal con tomate

RACIÓN MEDIA

  25,20     16,90  

    7,60      5,10  

   13,80   9,30  

    11,80    6,50  

 20,40    13,70  

   11,80   8,00  

   15,80   10,60  

    6,80    4,20  

   12,80     8,00  

    2,95   

Ensalada tibia de setas y vinagreta de frambuesa       12,80              7,90

Ensalada de tomate local, ventresca y cebolleta tierna con olivada    13,80               7,90

Xató de bacalao, anchoas y olivas con salsa de romesco      12,50              6,80

Burrata con tomates semi confitados y aceite de albahaca     14,90                ...

Ensalada de aguacate crujiente, salmón, ricota y salsa de yogurt    14,50                      7,90 

ENSALADAS (para compartir… o no!)

CARTA

COCINA SIN FRONTERAS PARA COMPARTIR

Canelón de gambas al estilo thai                       16,90           

Fondue de Brie al horno y miel de hierbas aromáticas                   13,80   

Hummus de berenjena y yogurt servidos con papadum                     11,40           

Quesadillas de pollo, aguacate y queso fresco con un punto picante                 12,80  

Tartar de atún rojo con aguacate, cítricos, brotes tiernos y salsa ponzu                 19,60  

Raviolis de setas con crema trufada de ceps                    16,80      

ESP

RACIÓN

MEDIARACIÓN

Todos los platos se elaboran a diario 

en nuestra cocina con productos frescos 

y de temporada, provenientes de 

proveedores locales.



POSTRES

PESCADOS DE COSTA

Rodaballo al estilo bilbaína tradicional, con verduritas al horno              23,00 

Bacalao al horno con trinxat de boniato y panceta                 19,50 

Suquet de rape y carabinero                   22,50 

Tataki de atún rojo con all i oli y berenjena asada                 21,80 

 

Cheese cake al horno receta revisada                   6,10  

Crema catalana de maracuyá y frambuesas                 6,10  

Obsesión por el chocolate                              6,60  

Tiramisú de cacao y gelatina de amaretto                6,10  

Fruta cortada con emulsión de cítricos                           5,80  

Helados y sorbetes                             5,80  

Panchineta de caramelo salado y butterscotch                6,10   

Aquí 
encontrarás
la Información 
sobre 
alérgenos.

PARA LOS MÁS PEQUEÑOS

Super burger con o sin queso y con patatas fritas          8,50  

Fish & chips               9,50 

Fingers de pollo caseros                      10,40 

Macarrones a la boloñesa             8,20 

Quesadilla de jamón y queso con ensalada           7,70 

ARROCES&Co

Arroz “A banda” de sepia y cigala                   21,60 

Arroz Parellada de calamar, conejo y butifarra                 21,00 

Fideua de mar y montaña con butifarra y alcachofas                18,50 

Arroz de anguila ahumada y pulpo                  23,40 

Arroz meloso de setas y alcachofas                   19,50

 CARNES AL PUNTO

Solomillo de ternera con mantequilla especiada y patata "al caliu"              22,40 

Tallata de entrecotte de ternera con chimichurri y patata asada               19,40 

Doble “Cuarto de libra” con queso, bacón y cebolla confitada               15,40 

Fricando de ciervo con setas                    18,50 

Mar y montaña de pies de cerdo, alcachofa y carabinero               22,80

Min. 2 pax. Precio por persona.

 


