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AL·LÈRGENS

GLUTEN CRUSTACIS OUS PEIX SOIA LACTISCACAUETS

FRUITA SECA API MOSTASSA SÈSAM TRAMUSSOS MARISCSULFITS

PER PICAR

Olives amanides

Anxoves del Cantàbric

Seitons en vinagre

Pernil Ibèric de raça pura

Ensaladilla russa amb anguila fumada

Tallarines de platja a la planxa amb un toc cítric

Braves salsa original

Croquetes de pernil ibèric

Calamarsets a l’andalusa

Musclos al vapor

AMANIDES  (Per compartir… o no!)

Amanida de tomàquet km0, ventresca i cebeta tendra

Burrata amb tomàquet semi confitats i oli d’alfàbrega

Tàrtar de salmó, alvocat, ricotta i ous de truita

CUINA SENSE FRONTERES

Natxos amb guacamole, formatge fos i picada argentina

Quesadilles de pollastre, alvocat i formatge fresc amb un punt picant

Cebiche de corball, ceba confitada i cancha serrana

Tacos coreans, ssamjang, de peix arrebossat i salsa especiada

Anticucho de pop amb patata trinxada i col xinesa

ARROSSOS

Arròs a banda de sèpia i escamarlà

Arròs del senyoret de carn i peix

Arròs negre amb allioli

Arròs melós de pop i carabiner

Fideuà de marisc

PEIX DE COSTA

Turbot rostit a la bilbaïna amb verduretes al forn

Bacallà en tempura, tomàquets confitats i patata palla

Daurada de quilo al forn amb panadera i tomàquet rostit

Tataki de tonyina amb allioli i tomàquets confitats

CARNS AL PUNT DE LLENYA

Hamb. doble quart de lliura amb formatge fos i ceba confitada

Tagliata d’entrecot de vedella a la brasa amb chimichurri i ruca

Filet de vedella a la brasa amb mantega especiada i verdura saltejada

Ribs a la BBQ amb patata de luxe i ceba confitada

POSTRES

Cheesecake, recepta revisada

Crema catalana de maracujà i gerds

Obsessió per la xocolata

Tiramisú de cacau i gelatina d’amaretto

Fruita tallada amb emulsió de cítrics

Gelats i sorbets

Panxineta de caramel salat

PER ALS MÉS PETITS

Super burguer

Fish & Xips

Finguers de pollastre casolans

Macarrons a la bolonyesa

Quesadilla de pernil i formatge   


